
TAGESMENÜS 
29 JULI BIS          
2 AUGUST               

11,20 €              

 

 

PFEFFERKOTLETT VOM GRILL 
mit Speckscheibe und Butterspätzle 

HAUSGEMACHTE KRAUTROULADE                                          
im Saft mit Erdäpfelpürree   

CORDON BLEU VOM SCHWEIN                                        
Gefüllt mit Schinken und Käse , dazu Petersilerdäpfel 

Donnerstag: mit 1 Suppe und 1 Salat vom Büffet 

HÜHNERFILETSPITZEN MIT EIERSCHWAMMERL 
im Saft , dazu Butterreis 

 
 
 
 

 

FEIN GEMISCHTER GRILLMIX                                               
garniert mit Steakpommes und Dippsauce 

  
ALLE SPEISEN AUCH ZUM MITNEHMEN! 

BITTE TÄGLICH BIS 11:30 UHR VORBESTELLEN! 
MITNAHMEGESCHIRR IST VORHANDEN! 

Freitag:          mit 1 Suppe und Salat vom Büffet 

Mittwoch:    mit 1 Suppe und Salat vom Buffet 

Dienstag:   mit 1 Suppe und Salat vom Büffet 

Montag:  mit 1 Suppe und 1 Salat vom Büffet 



FEIN, BIO UND FLEISCHLOS 
 

mit 1 Tagessuppe und Salat vom Büffet 
 

GEBACKENE EMMENTALERECKEN - BIO             
auf Salaten der Saison mit Preiselbeeren  13,90    

SÜSSE SCHMANKERL ZUM ABSCHLUSS 
 

 CREMIGER EISKAFFEE mit Schlagobers und Hohlhippe 
nur 4,50  

                                                   

SCHMANKERLEISPLATTE mit Vanilleeis,               
Schokosauce, Schlagobers, Eiswaffeln                                        

und feinem Eierlikörduett  6,20  

 

DAS WOCHENSCHMANKERL- MENÜ  
 

mit 1Tagessuppe und 1 Salat vom Büffet 
 

 DUETT FLEDERMAUS UND BACKHENDL          
knusprig gebacken, Petersilerdäpfel, Salat vom Büffet               

14,90  

FREITAG IS(S)T FRISCH - FISCHTAG! 
1 Suppe 

KABELJAU UND ZANDER GEBACKEN 
mit feinem Erdäpfel -Vogerlsalat und Sauce Tatare          

14,90  
 

 

jede Beilagenänderung 1,00 € 
 

DIESEN SAMSTAG SCHMANKERLBÜFFET        
VON 12:00 BIS 16:00 


